
Valor Nutricional / Nutritional Facts

38º
100ml = 909 kJ / 217 kCAL

65 kCAL
273 kJ30ml

ALCOHOL
9.0g

Ron 
Rum 38º

100ml = 936 kJ / 224 kCAL

67 kCAL
281 kJ30ml

ALCOHOL
9.0g

Licor de Ron
Rum Liquor

38º
100ml = 893 kJ / 213 kCAL

64 kCAL
268 kJ30ml

ALCOHOL
9.0g

Ron 
Rum

38º
100ml = 893 kJ / 213 kCAL

64 kCAL
268 kJ30ml

ALCOHOL
9.0g

Ron 
Rum

40º
100ml = 985 kJ / 235 kCAL

71 kCAL
296 kJ30ml

ALCOHOL
9.5g

Licor de Ron
Rum Liquor 40º

100ml = 957 kJ / 229 kCAL

69 kCAL
287 kJ30ml

ALCOHOL
9.5g

Ron 
Rum

43º
100ml = 1018 kJ / 243 kCAL

73 kCAL
305 kJ30ml

ALCOHOL
10.2g

Ron 
Rum

100ml = 879 kJ / 210 kCAL

63 kCAL
264 kJ30ml

ALCOHOL
8.9g

Ron 
Rum 37

.5
º

100ml = 897 kJ / 214 kCAL

64 kCAL
269 kJ30ml

ALCOHOL
8.9gRon 

Rum

37
.5

º

100ml = 874 kJ / 209 kCAL

63 kCAL
262 kJ30ml

ALCOHOL
8.9gRon 

Rum

37
.5

º

100ml = 873 kJ / 209 kCAL

63 kCAL
262 kJ30ml

ALCOHOL
8.9gRon 

Rum

37
.5

º

100ml = 887 kJ / 212 kCAL

64 kCAL
266 kJ30ml

ALCOHOL
8.9gRon 

Rum

37
.5

º

100ml = 871 kJ / 208 kCAL

62 kCAL
261 kJ30ml

ALCOHOL
8.9gRon 

Rum

37
.5

º

100ml = 273 kJ / 1153 kCAL

82 kCAL
346 kJ30ml

ALCOHOL
4.1g*Crema de Ron 

*Rum Cream 17
º

Los rones elaborados y envasados en Ron Barceló S.R.L. se obtienen por métodos de añejamiento 
tradicional en barrica de roble. No se emplean técnicas de aceleración del añejamiento y no se 
emplean aditivos o químicos en su elaboración.
*Para ampliar información de los alérgenos, ver archivo adjunto.

The rums produced and bottled at Ron Barceló S.R.L. are obtained by traditional aging methods 
in oak barrels. No aging acceleration techniques are used and no additives or chemicals are used 
in their production. 
*For more information on allergens, see attached file.



Declaración de alérgenos/ Allergen declaration

Rones y Licores / Rums and Liquors

Ingredientes, aditivos alimentarios, coadyuvantes tecnológicos, disolventes o soportes para 
aditivos y aromas, y cualquier otra sustancia que proceda de los alérgenos mencionados, que se 
utilizan en la elaboración del producto alimenticio y siguen presentes en el producto acabado 
aunque sea de forma modificada

Ingredients, food additives, processing aids, solvents or carriers for additives and flavorings, and 
any other substance derived from the above allergens, which are used in the manufacture of the 
foodstuff and are still present in the finished product, even if in modified form.

Presente / Present

SI / YES NO / NO

Cereales que contengan gluten: trigo (como 
espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena, 
o sus variedades híbridas y productos derivados.

Crustáceos y productos a base de crustáceos.

Huevos y productos a base de huevo.

Pescado y productos a base de pescado.

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.

Soja y productos a base de soja.

Leche y sus derivados (incluida la lactosa).

Frutos de cáscara y productos derivados: 
almendras (Amygdalus communis L.), avellanas 

(Corylus avellana), nueces (Juglans regia), 
anacardos (Anacardium occidentale), pacanas 

[Carya illinoensis (Wangenh.) K. Koch], nueces de 
Brasil (Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia 
vera), nueces macadamia o nueces de Australia 

(Macadamia ternifolia).

Apio y productos derivados.

Mostaza y productos derivados.

Granos de sésamo y productos 
a base de granos de sésamo

Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones 
superiores a 10 mg/l o 10 mg/Kg expresado como 

SO2total, para los productos listos para el 
consumo o reconstituidos conforme a las 

instrucciones del fabricante.

Altramuces y productos a base de altramuces.

Moluscos y productos a base de moluscos.

Sustancias con efectos alérgenos 
(2003/89/CE,2007/68/CE 

y Reglamento UE 1169/2011)

Substances with allergenic effects 
(2003/89/EC,2007/68/EC 
and EU Regulation 1169/2011)

Cereals containing gluten: wheat (such as spelt 
and khorasan wheat), rye, barley, oats, or their 
hybrid varieties and derived products.

Crustaceans and crustacean products.

Eggs and egg products.

Fish and fish products.

Peanuts and peanut products.

Soybeans and soybean products.

Milk and milk products (including lactose).

Nuts and nut products: almonds (Amygdalus 
communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), 
walnuts (Juglans regia), cashews (Anacardium 
occidentale), pecans [Carya illinoensis 
(Wangenh.) K. Koch], Brazil nuts (Bertholletia 
excelsa), pistachios (Pistacia vera), macadamia 
nuts or Australian walnuts (Macadamia 
ternifolia).

Celery and celery products.

Mustard and mustard products.

Sesame seeds and products 
based on sesame seeds.

Sulfur dioxide and sulfites in concentrations 
above 10 mg/l or 10 mg/kg expressed as total 
SO2, for products ready for consumption or 
reconstituted according to the manufacturer's 
instructions.

Lupins and lupin products.

Molluscs and products based on molluscs.

Leche y sus derivados (incluida la lactosa). Milk and milk products (including lactose).

Sustancias con efectos alérgenos (2003/89/CE,2007/68/CE 
y Reglamento UE 1169/2011)

Substances with allergenic effects (2003/89/EC,2007/68/EC 
and EU Regulation 1169/2011)


